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ZÜNDEL AZIENDA AGRICOLA SA

Il mio Malcantone!
Hoch über Ponte Tresa, zwischen dem Lago di Lugano und dem Lago Maggiore liegt das Weingut der Familie 

Zündel.

Als der Naturwissenscha�ler Christian Zündel in den 70er-Jahren ins Tessin kam, konnte der Weinbau in der 

Südschweiz als «Brachland» bezeichnet werden. Die Qualitätsvorstellungen vieler Produzenten lagen noch Län-

gen hinter den heutigen Ansprüchen zurück. Nicht so bei Zündel. Als Bodenkundler verfügte er bereits über die 

besten Voraussetzungen und verschrieb sich so konsequent der Arbeit am Rebberg. Für ihn ist die Vini�kation 

zwar nicht zu vernachlässigen, aber sekundär, und wer sich im Weinbau etwas auskennt, der weiss: Gute oder 

hervorragende Weine entstehen im Rebberg und nicht im Keller. Zündel hat sich folgerichtig dem biologischen, 

später bio-dynamischen Anbau verp�ichtet gefühlt. Seit 2019 ist das Weingut Zündel gar Demeter-zerti�ziert. 

Heute gehört der biologische Anbau in der Weinwelt zum guten Ton.

Neue Generation mit neuen Ideen

Myra Zündel, die Tochter von Christian, ist in grosse Fussstapfen getreten, hat sich aber in der Welt des Wein-

baus schnell etabliert. Das ist sicher auch ihrer o�enen, neugierigen und selbstwussten Wesensart zu verdanken. 

Mit ihrem Vater teilt sie die Leidenscha� für den naturnahen Anbau und die minimalistischen Eingri�e in den 

Herstellungsprozess. 

Myras neuer Weisswein «Erbaluce», eine Traubensorte aus dem nahegelegenen Piemont, kommt mit einer wun-

derbaren (salzigen) Mineralität, Aromen von Grapefruit, Limette, Jasmin und Noten von Kalk und Kreide da-

her. Damit hat sie, nebst dem vom Vater gescha�enen und über die Landesgrenzen hinaus bekannten «Orrizon-

te», ein erstes Ausrufezeichen gesetzt. Wir sind gespannt auf die nächsten Projekte der Familie Zündel. 

zuendel.ch

IMPRESSUM
Konzept / Design: Hof Maran, Arosa / Bureau54 GmbH, Altstätten  

Titelbild: Foto Homberger, Arosa – Fotos:  Foto Homberger, Arosa /  

arosalenzerheide.swiss / Arosa Bergbahnen AG / verschiedene Fotos der 

Lieferanten – Texte: Hof Maran – Druck und Versand: Appenzeller Druckerei 

Au�age: 4’100 deutsch, 100 englisch – Papier: Lessebo Smooth White



LOKALE HELDEN | 5

REGIONALE AUFZUCHT. BESONDERS 
TIERFREUNDLICHE STALLHALTUNG. 
VIEL AUSLAUF FÜR DIE SCHWEINE. 
EINZIGARTIGE, FEIN MARMORIERTE 
FLEISCHTEXTUR, AROMATISCH IM 
GESCHMACK.

Hinter den Duroc-Fleischprodukten steht eine re-

gionale Gemeinscha� von drei Bauern und einem 

Fleischproduzenten. Die Familie Schätti (SG), Ueli 

Tanner (AR), Ruedi Huber (AI) und die Gustav Spiess 

AG in Berneck. Die Transportwege von der Aufzucht 

zur Schlachtung und ebenso der Vertrieb bewegen 

sich auf kleinem Raum. Somit passt das Konzept per-

fekt zu unserer Philosophie der Regionalität. Aber 

auch die Qualitätsstandards bei Aufzucht, Verarbei-

tung und Sensorik entsprechen unseren hohen An-

sprüchen.

Die Rasse

Die heutige Duroc-Schweinerasse stammt aus den 

USA und ist eine Kreuzung aus verschiedenen rot-

haarigen Schweinerassen. Der Rassestandard wurde 

bereits 1885 festgelegt. Das grossrahmige Duroc-

Schwein ist einfarbig und hat eine hellrote bis rot-

braune Färbung. Ein weiteres Merkmal sind die klei-

nen Schlappohren. Vereinzelt �ndet man bei dieser 

Rasse auch kleine, schwarze Pigment�ecken. Die 

frohwüchsigen, stressresistenten Duroc-Schweine 

zeichnen sich durch ihr gutmütiges Wesen und ihre 

gesunde Konstitution aus. Sie sind sehr robust und 

können auch bei niedrigen Temperaturen draussen 

gehalten werden. Ihre pigmentierte Haut schützt sie 

bei starker Sonneneinstrahlung vor Sonnenbrand – 

somit sind sie ideal für die Freilandhaltung geeignet. 

Duroc-Sauen geben viel Milch und haben beste Mut-

tereigenscha�en.

Das Fleisch ist gleichmässig mit feinen Fettäderchen 

durchzogen. Dieser hohe Anteil an intramuskulärem 

Fett macht es äusserst sa�ig und zart. Ein Genuss 

höchster Klasse. 

purduroc.ch

PUR DUROC

Schwein 
gehabt
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GUNZWILER DESTILLATE URS HECHT AG

«Natur müssen wir nicht 
verändern . . . was sollen wir 
auch verbessern!»
1984 übernimmt Urs Hecht die fahrbare Lohnbrennerei seines Vaters Fritz. Damit entdeckt er seine Berufung. 

Bald entsteht am Grasweg 26 im luzernischen Gunzwil ein Neubau für Destillerie und Verkauf. Der nächste 

Meilenstein folgt 2008. Es ist der Bau einer Holzhalle mit Brennerei, Früchtelager und Reifehalle.

Die Destillerie ist ein echtes Familienunternehmen. Urs Hecht, seine Frau �eres und die drei Kinder helfen 

gemeinsam mit motivierten Mitarbeitenden Brände zu destillieren, die mit Goldmedaillen ausgezeichnet sind.

Mit Disziplin und Hingabe hat Urs Hecht es mit seinen Destillaten an die Spitze gescha�. National und inter-

national. Unablässiges Streben nach der «Quintaesencia», Brennkunst in ihrer reinsten Form. Die Natur ist sein 

Vorbild. Seine besondere Liebe gilt den Hochstammbäumen, die über Generationen gewachsen sind. Die Früchte 

dieser Bäume bilden die perfekte Basis für Fruchtbrände der Spitzenklasse. Die Achtung vor den Ressourcen der 

Natur und den Menschen ist für Urs Hecht eine Selbstverständlichkeit.

Der Reifekeller: Sieben Meter unter dem Boden garantieren konstante Temperaturen für die ausgewogene Rei-

fung der Brände. Die Fässer sind beste Küferkunst, gefertigt aus Eichen- und Kirschenholz. Die Erfahrung und 

das Fingerspitzengefühl des Meisters sind entscheidend für die perfekte Harmonie seiner Destillate. Er entschei-

det den Zeitpunkt, an dem die Fruchtdestillate aus den Fässern in Flaschen gefüllt werden. Magische Momente.

Erlesene Früchte von regionalen Höfen, gewachsen an gesunden Hochstammbäumen, sind die Grundvoraus-

setzung für die gelebte Nachhaltigkeit und den Erfolg der Destillerie Urs Hecht. Während der Erntezeit betört 

der Du� der reifen Früchte. Während der Arbeit in der Destillerie berauscht der Du� der Destillate.

gunzwiler-destillate.ch

«TRADITION IST NICHT 
DIE ANBETUNG DER ASCHE, 
SONDERN DIE WEITERGABE 
DES FEUERS.»

JEAN JAURÈS
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WIN
     TERDIE BERGWELT 
IN AROSA – 
SCHNEESICHER, 
DAMALS WIE HEUTE
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Wen fasziniert es nicht, am Abend kurz vor Sonnen-

untergang die sich langsam bewegenden Lichtpunkte 

im ganzen Skigebiet zu beobachten? Während gegen 

17.00 Uhr die Gäste nach einem spannenden Tag auf 

den Ski zum Hotel zurückkehren, nimmt das Team 

der Pistenpräparation um Walter «Wadi» Tschanz 

seine Arbeit auf. Elf Maschinen starten nun von ihrer 

Basis bei der Mittelstation. Davon präparieren zehn 

Maschinen die Pisten im Skigebiet Arosa und eine 

Maschine die Wanderwege ab der Mittelstation berg-

wärts für den kommenden Tag. Die Wanderwege 

unterhalb der Mittelstation sowie die Langlau�oipen 

werden hingegen durch die Gemeinde bereitgestellt. 

Eine schöne Tradition: Alle Fahrer tre�en sich zum 

gemeinsamen Nachtessen – je nach Einsatzort – ent-

weder im Hotel Hold oder auf der Sattelhütte. Wer 

abends in Innerarosa unterwegs ist, kann den Fuhr-

park der grossen Maschinen neben dem Restaurant 

bestaunen.

Neuschnee – Die besondere Herausforderung

Bei Neuschnee haben die insgesamt 16 Pistenbully- 

fahrer einen komplett anderen Rhythmus. Dann star-

ten sie nachts um 2.00 Uhr und arbeiten bis 8.30 Uhr 

am Morgen, denn dann müssen alle Pisten bereit 

sein, und die Fahrer können die intensive Nacht bei 

gemeinsamem Ka�ee und Gipfeli in der Brügger-

stube ausklingen lassen. Man mag sich wundern, 

warum sich bei Neuschnee bereits nach einigen Ab-

fahrten die ersten «Hügelchen» auf der Piste bilden. 

Das liegt an der Dichte des Schnees. Wenn sich die 

Kristalle während des Schneefalls auf dem Boden 

anhäufen, entsteht ein komplexes Material. Am An-

fang ist es weich und locker, aber dann wachsen die 

Eiskristalle an ihren Berührungspunkten zusammen: 

sie sintern. Dabei bilden sie eine zusammenhängen-

de poröse Struktur, ähnlich einem Schwamm aus Eis. 

Diese Struktur bleibt nicht lange unverändert. Weil 

Schnee so nahe an seiner Schmelztemperatur ist 

(physikalisch betrachtet ein «heisses» Material), ver-

ändert er sich ständig. Die Umwandlung nennt man 

Metamorphose. Mit der Struktur ändern sich fort-

während auch die Materialeigenscha�en von Schnee, 

zum Beispiel die Dichte. Während ein Kubikmeter 

Neuschnee so viel Lu� enthält, dass er gerade einmal 

50 bis 100 Kilogramm wiegt, können es bei älterem, 

gesintertem Schnee auch gut 400 Kilogramm sein. 

Nach Neuschneenächten dauert es manchmal eine 

Zeit, bis sich die Eiskristalle verdichtet haben.

Die Pistenbullyfahrer bearbeiten während der kom-

pletten Wintersaison dasselbe Pistengebiet. So ken-

nen sie nach einiger Zeit die Gegebenheiten und 

auch die Tücken des jeweiligen Bereichs. Am Ende 

der Schicht helfen sie sich gegenseitig, so dass alle ge-

meinsam wieder gegen 2.00 Uhr in die Basis fahren 

können. Fängt ein Pistenbullyfahrer neu im Skigebiet 

Arosa an, beginnt er seine Arbeit mit einem norma-

len Pistenfahrzeug. Die erfahrenen Fahrer hingegen 

fahren die Maschinen mit einer Winde. Mittlerweile 

sind mehr als die Häl�e der Pistenfahrzeuge in Aro-

sa mit einer solchen Winde ausgestattet. Durch die  

Sicherung an einem Ankerpunkt mit einem 1’400 

Meter langen Stahlseil können auch schwierige Ge-

biete, wie Abhänge am Weisshorn, bearbeitet wer-

den. Im gesamten Skigebiet Arosa be�nden sich ca. 

40 bis 50 Ankerpunkte für die Winden.

Vorbereitung bereits im Sommer

Die Vorbereitung für die Pistenpräparation beginnt 

beim Team um «Wadi» Tschanz bereits im Sommer. 

Mit Hilfe einer Drohne und einem Laser wird das 

Skigebiet vermessen. So ermitteln die Mitarbeiter die 

genauen Vermessungsdaten, die im Winter benötigt 

werden. Die hochmodernen Bildschirme in den Pis-

tenfahrzeugen zeigen auf Basis der vermessenen Da-

ten vom Sommer exakt die unterschiedlichen Pro�le 

des Geländes an.

Hochpräzise Technik für die optimale 

Schneeverteilung

Hochpräzise Sensoren messen die Schneetiefe unter 

dem Fahrzeug, am Schild sowie bei neuesten Ma-

schinen sogar bis zu 50 Metern vor dem Fahrzeug 

und zeigen sie im Fahrzeugdisplay an. So kann der 

Fahrer Stellen mit wenig Schnee und Schneereserven 

anhand unterschiedlicher Farben auf dem Display 

identi�zieren und den Schnee gezielt verschieben. So 

entsteht eine gleichmässige und stabile Piste – selbst 

dann, wenn wenig Schnee zur Verfügung steht. Zu-

dem bietet die Schneetiefenmessung dem Fahrer bei 

schlechten Sichtverhältnissen Orientierung und leis-

tet dadurch einen wichtigen Beitrag zur Sicherheit.

PISTENPRÄPARATION
GESTERN 

UND HEUTE

 

Die heimlichen 
Helden der Piste

Heutzutage wird jede Piste täglich «frisch gebügelt» – vor 30 Jahren sah das noch ganz anders aus. 

Damals wurden die schwarzen Pisten nur einmal wöchentlich präpariert.

Nicht nur die Fahrer, auch die Mechaniker arbeiten im Winter auf Hochtouren. Eine Pistenmaschine 

fährt durchschnittlich 1’030 Stunden in jedem Winter. Fällt nachts eine Maschine aus, wird am nächs-

ten Morgen um 7.00 Uhr gleich geprü�, was repariert werden muss. Die Mechaniker sind sehr gut 

ausgebildet, um innert kürzester Zeit die Fahrzeuge wieder einsatzbereit zu machen. Dazu gehören die 

schnelle Identi�kation des Schadens sowie die Bescha�ung der Ersatzteile, die dank der Servicestelle in 

Chur auf kurzem Wege erhältlich sind. Auch im Sommer herrscht bei den Mechanikern Hochbetrieb. 

Zwischen Mai und Oktober kommen alle Pistenfahrzeuge in die Revision.

Und wer nun glaubt, unsere heimlichen Helden haben den ganzen Sommer über Ferien, der irrt: Die 

Pistenfahrer sind dann in anderen Berufen tätig. Patrick arbeitet als Baggerfahrer, Sämi ist Mechaniker 

und Bruno wechselt bei der Arbeit im Lohnunternehmen von der Pistenraupe auf andere grosse Maschi-

nen. Im November, pünktlich zur Wintersaison, �nden sich alle wieder in der Basis bei der Mittelstation 

ein, um den Winterdienst aufzunehmen und den Gästen unvergessliche Tage im Schnee zu bescheren.



ALPINE MOUNTAIN 
SUITE PLUS

Wo sich vom Be� aus 
das traumhafte Panorama 

geniessen lässt
Wer morgens aufsteht und den Vorhang ö�net, wird überwältigt vom traumha�en Panoramablick auf Maran. 

Da tritt der Komfort unserer schönen Hotelzimmer direkt in den Hintergrund. 

Tanken Sie an einmaliger Lage Kra� für Geist und Körper. Wer authentische Bergferien sucht, der wird bei uns fündig.

Unsere Alpine Mountain Suite Plus (45m2) du�et herrlich nach Arven-

holz. Die verwendeten natürlichen Materialien, wie Granit und Holz ver-

leihen dem Zimmer eine heimelige Gemütlichkeit. Die Suite besticht 

durch Grosszügigkeit mit separatem Wohn- und Schla�ereich. Einen 

san�en Schlaf mit schönen Träumen �nden Sie in unseren komfortablen 

Boxspringbetten. Eine Portion Wellness gönnen Sie sich in der eigenen 

Dampfdusche und die bodentiefen Fenster erlauben Ihnen freie Sicht auf 

die Langlau�oipe sowie die umliegenden Bergwälder.

HUNDEWEEKEND 

Wie Sie Ihren Hund 
erziehen – Lernen Sie 
vom Wolf 
Haben Sie den Traum, mit Ihrem Hund stressfrei durch den Alltag zu gehen? Möchten Sie, dass er nicht 

alles vom Boden frisst, in jeder Situation ansprechbar ist und sich gegenüber Artgenossen und Menschen 

sozial verhält? Wünschen Sie sich, dass er entspannt an Ihrer Seite läu�, ob mit oder ohne Leine? Oder 

wollen Sie einfach nur, dass er nicht die Nachbarn verbellt und deren Katzen jagt? 

Falls ja, dann haben wir die perfekte Gelegenheit für Sie! Am 9. und 10. Dezember gibt Urs Blöchliger 

einen Einblick in das Konzept der erfolgreichen Hundeerziehung. 

8. bis 10. Dezember 2023

HUNDEWEEKEND
PACKAGE
2 Übernachtungen

 

• Ausgewogenes Frühstücksbuffet

• Regionales 3-Gang «Hof Maran Menu»

• Übernachtung von Ihrem Vierbeiner

• Coachinglektionen mit Urs Blöchliger

• Benutzung Fitnessraum & Saunabereich

Ab CHF 600 pro Person 
im Doppelzimmer

IHR
VIERBEINER

IST BEI UNS 

WILLKOMMEN



LANGLAUFTIPP

Wo die Loipen noch
besser gleiten
Ein wahres Highlight: die Langlau�oipe Prätschalp, umgeben von der Bergwelt von Arosa und mit einem herrli-

chen Blick ins ursprüngliche Tal Schan�gg. Nach einem gemütlichen Einstieg auf der Langlau�oipe Maran über 

ein ausgedehntes, baumloses Flachstück wartet eine kurze, steile Abfahrt Richtung Schafwald. Anschliessend 

führt die Loipe erneut �ach durch das Seebachtobel. Danach folgt ein längerer Aufstieg Richtung Prätschalp. Die 

Loipe führt zuerst nahe der Langwieser Aussicht vorbei. Hier können Langwies mit seinem bekannten Viadukt, 

das Mattjisch Horn sowie die Nebentäler Sapün und Fondei bestaunt werden. Kurz vor der Prätschalp erreicht 

man den höchsten Punkt der Loipe auf knapp 1’970 Metern. Hier geniessen die Langläufer einen Ausblick über 

das Tal Schan�gg mit seinen urchigen Walserhäusern. Eine Pause lohnt sich also, bevor es hinunter zum Unte-

ren Prätschsee geht. Der Nischensee wird vom Prätschalpbach gespeist und �iesst unterirdisch ab, wobei der 

Ab�uss später in die Plessur mündet. Vom See aus sind es weniger als zwei Kilometer zurück zum Hof Maran. 

Route:  Langlau�oipe Maran – Schafwald – Seebachtobel – Langwieser Aussicht – Prätschalp –

 Unterer Prätschsee – Langlau�oipe Maran 

Auf- und Abstiege: +/- 215 Höhenmeter

Länge: 7.9 Kilometer

Variante:  ein Abstecher auf die Sonnenloipe «uf Prätsch»

hofmaran.ch/langlauf

14 | WINTER – LANGLÄUFER

HOFMARAN.CH

Ganze Saison*

LANGLAUF-PACKAGE
Ab 3 Übernachtungen

 

• Ausgewogenes Frühstücksbuffet

• Regionales 3-Gang «Hof Maran Menu»

• 3-Tages-Loipenpass

• Benutzung Fitnessraum & Saunabereich

• Abschliessbarer Skiraum

Ab CHF 654 pro Person
*ausgenommen Hochsaison



HOFMARAN.CH

WINTER – SCHNEEERLEBNIS | 1716 | WINTER – PISTENGENIESSER

WINTERERLEBNISTIPP

Eisbadi Arosa
Der Untersee in Arosa ist nicht nur im Sommer, sondern seit einiger Zeit auch im Winter ein Freibad. Durch ein 

freigelegtes Loch in der Eisdecke gönnen sich Mutige ein Bad und wärmen sich anschliessend in der �nnischen 

Sauna mit Panoramablick aufs Schiesshorn wieder auf. Der Verein «Eisbadi Arosa» betreibt seit 2021 die erste 

Eisbadi Europas. Eisbaden aktiviert Körper und Seele, ist gesund und nachhaltig. 

Sind Sie ein Neuling im Eisbaden? Kein Problem. Lassen Sie sich bei Ihrem ersten Besuch von ausgebildeten 

Instruktoren begleiten und erfahren Sie, wie Ihr Eisbad zu einem sicheren und positiven Erlebnis wird. 

eisbadi.ch

SKI- UND SNOWBOARDTIPP

Escape Routes
Entdecken Sie in diesem Winter das neue, einzigartige Rätselspiel auf den Pisten,  

welches das Erste seiner Art in Europa ist. Vier verschiedene Rätselrouten mit drei 

unterschiedlichen Schwierigkeitsstufen verlangen nicht nur skifahrerisches Können, 

sondern bringen auch die Rätselköpfe zum Nachdenken. Mit der Kombination aus 

Spiel und realer Umgebung bieten die Escape Routes eine spannende Herausforde-

rung für Gross und Klein sowie Könner aller Stufen.

 

hofmaran.ch/ski-snowboard

VON DER 
PISTENBULLY-

JAGD FÜR 
FAMILIEN 

BIS ZUM FLUCH 
DES PRISMAS

escape-routes.ch

POW(D)ER-PACKAGE
Ab 2 Übernachtungen

 

• Ausgewogenes Frühstücksbuffet

• Regionales 3-Gang «Hof Maran Menu»

• 2-Tages-Skipass Arosa-Lenzerheide

• Benutzung Fitnessraum & Saunabereich

• Abschliessbarer Skiraum

•  Sonderkonditionen bei unserem  

 Partner Carmenna Sport

Ab CHF 533 pro Person
*ausgenommen Hochsaison

Ganze Saison*
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HOFMARAN.CH
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BÜNDNER STÜBLI 

Racle�e und Fondue, 
zwei Klassiker
Eine Original-Walserstube aus dem 19. Jahrhundert – der richtige Rahmen für unsere Käsespezialitäten wie  

Fondue und Raclette. Mit dem Umbau der Restaurationen wurde die Decke des Stüblis um 20 Zentimeter 

angehoben, und die uralten Fichtenholzdielen wurden nach oben verankert. Dadurch ist das Bijou viel gross-

zügiger geworden.

hofmaran.ch/restaurant

GENUSS

MOMENTE

ERLEBEN

FITNESS 

Wo Gäste
fi�er sind
Powern Sie sich nach einem aktiven Tag in unserem 

lichtdurch�uteten Fitnessraum noch etwas aus. 

Oder bauen Sie auf den diversen Kardiogeräten nach 

einem anstrengenden Tag auf den Skiern etwas 

Laktat ab. Wie wäre es mit ein wenig motivierendem 

Koordinationstraining von Sensopro? Das gelenk-

schonende Training mit seinen komplexen Bewe-

gungsabläufen verscha� Ihnen Sicherheit bei allen 

Sportarten.

hofmaran.ch/�tness

SPIELZIMMER 

Für die Kleinsten
Unser Spielzimmer begeistert auch unsere jüngsten Gäste. Ob im Bällebad, an der Kletterwand 

oder in der Kinderküche – hier kommt keine Langeweile auf. Und auch die grösseren Kids 

und Teens kommen beim Billard spielen, am Töggelikasten oder an der Playstation voll und ganz 

auf ihre Kosten.

hofmaran.ch/familienzeit

WIRSORGENFÜR IHRE FITNESS

Wo es sich am
schönsten lacht
8. bis 17. Dezember 2023 

AROSA HUMORFESTIVAL-PACKAGE
2 Übernachtungen

 

• Ausgewogenes Frühstücksbuffet

• Regionales 3-Gang «Hof Maran Menu»

• Pro Person 1 Festival-Ticket nach Wahl (solange Plätze verfügbar)

• Benutzung Fitnessraum & Saunabereich

Ab CHF 431 pro Person 

humorfestival.swiss/programm
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FAMILIENTIPP

Eishockey, Curling, 
Eisstockschiessen 
oder doch Eislauf ?
Der glatte Untergrund bietet zahlreiche Möglichkeiten für Familien zur Freizeitgestaltung.

Beim Eislaufen können die Kids jeden Alters ihre Skatingkünste testen. Sara Tomic, eine 

ehemalige Eiskunstläuferin aus Arosa, sowie Irene Schaufelberger, Dipl. Eislau�ehrerin 

SELV, bieten Einzel- und Gruppenlektionen an. Der Abend-Eislauf �ndet jeweils montags 

und donnerstags von 20.00 bis 22.00 Uhr statt.

Ein besonderes Highlight ist die Eisdisco, bei der eine fantastische Lichtshow mit groovi-

gen Klängen das Eislaufen für einmal ganz speziell macht! Zeigen Sie Ihre besten Moves auf 

dem einzigartigen Dance�oor on Ice an speziellen Daten von 19.00 bis 22.00 Uhr.

Familien mit Teens ab 14 Jahren lernen beim Curling, die Steine gezielt ins Haus zu schie-

ben. Hier stehen das Schnupper- sowie das Gruppencurling zur Auswahl.

Oder fordern Sie Ihre Familie bei einer Runde Eisstockschiessen heraus. Auf Wunsch gibt 

ein Instruktor die besten Tipps und Tricks für Familien mit Teens ab 14 Jahren.

Erleben Sie beim Eishockey spannende Partien des legendären EHC Arosa und seien Sie 

live dabei, wenn die blau-gelben Aroser um den Puck kämpfen, und geniessen Sie die ein-

zigartige Atmosphäre im Stadion. 

hofmaran.ch/familienzeit

Ganze Saison*

FAMILIEN-PACKAGE
Ab 3 Übernachtungen

 

• Ausgewogenes Frühstücksbuffet

• Regionales 3-Gang «Hof Maran Menu»

• Kinderkarte oder Kinderbuffet  

für alle kleinen Feinschmecker

• Skischule inklusive für Kinder 

und Jugendliche bis 17 Jahre

• Gratis Schlittenverleih  

• Spannendes Kinder-Programm 

• Sonderkonditionen bei unserem 

Partner Carmenna Sport

Ab CHF 1'602
für die ganze Familie

*ausgenommen Hochsaison

DEZEMBER 2023
7. – 17.  32. AROSA HUMORFESTIVAL
8.  SAISONBEGINN IM GOLF- & SPORTHOTEL HOF MARAN
8. – 10. «WIE SIE IHREN HUND ERZIEHEN – LERNEN SIE VOM WOLF»  
 MIT URS BLÖCHLIGER 
12.  FIS SKI CROSS WORLD CUP AROSA LENZERHEIDE
25.  WEIHNACHTSGALA HOF MARAN
30. AROSA ICE CLASSIC
31.  SILVESTERGALA HOF MARAN
 
JANUAR 2024
1.  NEUJAHRSKONZERT KAMMERPHILHARMONIE (GR)
17. – 19.  12. AROSA ICESNOWFOOTBALL
20.  20. SWISS SNOW WALK & RUN
20. – 27.  19. AROSA GAY SKI WEEK
21. – 26. 32. ALPINE BALLONWOCHE AROSA
 
FEBRUAR 2024
1. – 3.  AROSA SOUNDS
8.  KONZERT ROBERT SHUMY TRIO 
15.  SCHANFIGG KOCHT 
 
MÄRZ 2024
14. – 30.  AROSA KLASSIK FESTIVAL
15. – 17.  CURLING: 32. AROSA SUNNA CUP
16. – 24. AROSA ELECTRONICA
21. – 23.  47. ÄRZTEKONGRESS AROSA
22. – 24.  YOGA-WEEKEND MIT ISABELLA GARTMANN
31.  SAISONSCHLUSS IM GOLF- & SPORTHOTEL HOF MARAN 
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SOMMER-VORSCHAUNÄCHSTE SEITE

EVENTS

Ab 
8.  Dezember 

wieder in 
Winterwelten

eintauchen
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VORSCHAU

Der nächste
Sommer
kommt bestimmt

JUNI 2024
15.  SAISONBEGINN IM GOLF- & SPORTHOTEL HOF MARAN
15. – 21. MUSIKKURS IM HOF MARAN: BLUES HARP
16. – 21.  MOSQUITO DOG- UND TEAMTRAINING
23. – 29.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: OBOE
28. – 29. NISSEN CUP
30. – 6.7.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: POSAUNE
 
JULI 2024
7. – 13.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: KLARINETTE
12. – 14.  BIKE KINGDOM HUNT AROSA 
20. – 26.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: LOW BRASS
20. – 21.  KINDERLAND OPENAIR (Datum provisorisch)

21. – 26.  MOSQUITO DOG- UND TEAMTRAINING
26.  AROSA DORFMARKT (Datum provisorisch)

28. – 3. 8. MUSIKKURS IM HOF MARAN: GIOVIVO
 
AUGUST 2024
1. BUNDESFEIERTAG MIT HÖHENFEUER
2. – 4.  23. AROSA JAZZ-TAGE
2. – 4.  FAMILY BIKE VIBES
4. – 10. MUSIKKURS IM HOF MARAN: MUSIKVERMITTLUNG
10.  62. HOF MARAN CHALLENGE: GOLFTURNIER
11. – 17.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: KAMMERMUSIK
18. – 24.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: VIOLA
24. – 29.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: FAGOTT
29. – 1. 9.    20. AROSA CLASSICCAR, INTERNATIONALES BERGRENNEN
 
SEPTEMBER 2024
1. – 6. MOSQUITO DOG- UND TEAMTRAINING
1. – 7.  MUSIKKURS IM HOF MARAN: VIOLINE
6. – 8.   YOGA-WEEKEND MIT ISABELLA GARTMANN 
7.     11. AROSA TRAILRUN
8.     SAISONSCHLUSS IM GOLF- & SPORTHOTEL HOF MARAN   



GOLF- & SPORTHOTEL HOF MARAN
MARANERSTRASSE 66, CH-7050 AROSA, TELEFON +41 (0)81 378 51 51, 
HOTEL@HOFMARAN.CH, HOFMARAN.CH

FAMILIE HÄRING

Bis bald im 
Hof Maran

Nach dieser 
Wintersaison 
sagen wir «Adieu» 
und bedanken 
uns für 
14 wunderbare  
Jahre.

Thomas, Astrid & Larina


