RESTAURANT

A@DLHUUS

AROSA
BLATTSALAT 9
Gemischter Blattsalat
NUSSLISALAT 14
Speck, Ei, CroGtons
KALBSTATAR 130G 24
Zwiebeln, Kapern, Toast
AUF MARAN GERAUCHERTER«LABEL ROUGE» 25

RAUCHLACHS

Klassische Garnitur, Toast

—Ep»—

VEGANE KURBISSUPPE 9
Kirbis, Kokosmilch, Kurbiskernol

KNOBLAUCHSUPPE 9
Knoblauch, Rahm, Knoblauchol

BUNDNERISCH

CAPUNS 31
Hartweizen, Speck, Mangold

VEGETARISCHE CAPUNS 26
Hartweizen, Gemuse, Mangold

—ElE»—

KICHERERBSEN-FALAFEL AUF TOMATENSALSA 32
Falafel, Tomaten, Schnittlauch



—EE»—

HACKTATSCHLI MIT PFEFFERSAUCE 32

Rahm, griner Pfeffer

KALBSLEBERLI 39

Zwiebeln, Jus, Krauter

HIRSCHMEDAILLON 44

Wildsauce, Marroni

ENTRECOTE OJO DE AGUA 200G 51

Rindfleisch, Schmorzwiebeln, Krduterbutter

Fir zwei Personen

ENTRECOTE DOUBLE OJO DE AGUA 450G p.P. 59

Rindfleisch, Schmorzwiebeln, Kraduterbutter

—ElE»—

GEBRATENER SAIBLING 44
Krautersauce, Zitrone

SAUTIERTE BLACK-TIGER CREVETTEN 42
Knoblauch, Chili, Krauter

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten reichen wir lhnen
buntes Mischgemiise.

Stirkebeilage zur Auswahl:

Pommes frites, Rosti, Kartoffelstock oder Tagespasta

— €y

FLAMMLACHS
(4 Personen auf Vorbestellung)

mit Grillgemuse, Ofenkartoffel und zweierlei Dip
p. P. 49



