HOF ¢ MARAN

AROSA ***x*x GOLF-&SPORTHOTEL

ABENDKARTE



HERZLICH
WILLKOMMEN

VORSPEISEN

Hausgeraucherter Schottischer «Label Rouge» Lachs 32.00
mit hausgemachter Senf-Dillsauce, kleine Portion 23.50
Meerrettichrahm, Toastbrot und Butter

Champignon-Parfait vegetarisch 18.00
Brioche, eingelegte Zwiebeln, Frisée

Rindscarpaccio glutenfrei 25.00
Steinpilzcreme, Belper Knolle, als Hauptgang 34.00
Castieler Bio Eigelbcreme, Fleur de Sel

Schottischer Lachs glutenfrei 18.00
Avocado, Keta Kaviar, Sesam, Sushi Reis

Nusslisalat vegetarisch 23.00
Castieler Bio Ei, hausgemachte CroGtons, kleine Portion 17.00
Maraner Alp Sauerrahmdressing

Hausgemachte Casarecce Pasta vegetarisch 22.00
Aroser Steinpilzsauce, Spinat als Hauptgang 32.00
Biindner Bio Gran Alpin Gerstensuppe 16.00
mit Hirsch Aroserli kleine Portion 12.00
Geraucherte Blumenkohlsuppe glutenfrei 39.00
mit Shiitake Pilze kleine Portion 7.00

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



HAUPTGANGE

Lammnierstick

Champignon-Risotto, Madeirajus, Spinat kleine Portion
Filet vom Rind
Haselnusskruste, Schokoladenjus, kleine Portion

Kartoffelgratin, Ruebli

Wolfsbarsch
GemuUsestreifen, Tomaten-Schafskdsesauce, kleine Portion
Fladenbrot ««Batbouty

Rotbarbe
Champignon-Risotto, Safransauce, Wirz kleine Portion

Risotto vegetarisch
Birne, Estragon, Blauer Schnee, HaselnUsse

Rotes Gemiise Curry vegetarisch
Basmatireis, Cashews, Pilze

Burger <<Hof Maran>> mit 100% Langwieser Natura Beef
Hausgemachter Burger aus Natura Beef vom Hof Sonnenrutiin Langwies
im Brioche Brotchen, Maraner Alpkase, Eisbergsalat, Zwiebeln, Tomaten,
hausgemachte Sauce, Castieler Bio Spiegelei und Pommes Frites

AB 2 PERSONEN - AM TISCH TRANCHIERT

Chateaubriand vom Schweizer Rindsfilet 400g p/Person
Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von bis zu 45 Minuten.

Gemusereigen und eine Sauce nach Wahl: Sauce Béarnaise,
Grunpfeffersauce oder hausgemachte Krauterbutter

Wir servieren lhnen unser Chateaubriand klassisch in zwei Gangen.

Ganze Seezunge Bruttogewicht ca. 800g p/Person
Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von bis zu 30 Minuten.

Spinat, Weissweinsauce, Salzkartoffeln mit Nussbutter

IN UNSEREM BUNDNER STUBLI

Kasefondue Hausmischung p/Person
zusatzlich Gschwellti p/Person
extra 200g Kase zusatzlich

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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DESSERTS & KASE

Mandarine & Orange 12.00
mit Mandelfinancier, Mascarponecréme, Mandarinen-Gel,
Orangefilets, Limettencrumble

Pastel de Nata 9.00
mit Himbeersauce, Pistazien

Hausgemachter Apfelstrudel 12.00
mit Vanillesauce

Tiramisu-Martini a la Maran mit Alkohol 18.00
mit Vanilleglacé, Mascarpone, Espresso, Rum,
Vodka, Kaffeelikér, Eigelb

Auswahl von verschiedenen Schweizer Weich- und Hartkasen 20.00
je nach Angebot von der Sennerei Maran,

Maria Meyer von der Bio Sennerei Andeer/GR

und von Jumi-Kéase in Boll/BE.

Herkunft von Fleisch und Fisch:

Rind:

Lamm: Hirsch: Eier:

Lachs: Wolfsbarsch:
Rotbarbe:

Deklaration der Allergene:
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen der einzelnen Gerichte wenden
Sie sich bitte an unser Service-Team.

ECHT. ZUHAUSE.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



