
 

WEIN, PROSECCO & CHAMPAGNER 
 

Champagner & Prosecco   1dl  Flasche 
 

Prosecco Nudo Extra Dry DOC     9.00   63.00 
Champagner Alexandre Bonnet Les Riceys   15.00  105.00 

Champagner Alexandre Bonnet Rosé   18.00  126.00 

 
Unsere Spritz-Klassiker 
 

Hugo    20 cl    13.50 

Aperol Spritz    20 cl    13.50 

Campari Spritz    20 cl    13.50 
 

Weissweine   1dl  Flasche 
 

Pinot Grigio Stieler    8.50   59.50 

Kellerei Bozen, Alto Adige, Italien 
 

Riesling «Alte Reben»   10.00   70.00 

Van Volxem, Mosel, Deutschland 
 

La Silhouette Cuvée   10.50   73.50 

Silas Hörler, Graubünden, Schweiz  
 

Chablis «Montmains» Vieilles Vignes     13.00   91.00 

Guy Robin et Fils, Chablis, Frankreich  

 
Roséwein   1dl  Flasche 
 

Villa Rosé VDP Suisse     8.50   59.50 

Erhard Mathier, Wallis, Schweiz  

 
Rotweine   1dl  Flasche 
 

Valentina     9.00   63.00 

Tobias Mathier, Bajo Aragon, Spanien  

 

Cornalin AOC Valais    10.00   70.00 

Erhard Mathier, AOC Wallis, Schweiz  

 

Bolgheri DOC Bio    10.00   70.00 

Tenuta Le Colonne, Toscana, Italien  

 

Blauburgunder Fläscher Steillage    13.00   91.00 

Roman Hermann, Graubünden, Schweiz  
 

Manoir de Gay AOC   14.50   101.50 
Chateau Le Gay, Pomerol, Frankreich  

 

 

UNSER TIPP:  
GÖNNEN SIE SICH EINEN MOMENT DER RUHE. 

 

UNSERE SPA-TREATMENTS STÄRKEN KÖRPER UND GEIST.  
FRAGEN SIE IHREN WUNSCHTERMIN GLEICH 

BEI UNS AN DER RÉCEPTION AN. 
 
 

 
GETRÄNKEKARTE ABENDKARTE    RESTAURANTS HOTELZIMMER  SPA-TREATMENTS 

 

 

 

 
 

MITTAGSKARTE  
11.30 — 13.30 UHR 

 
 

WARME GERICHTE 
 

Burger «Hof Maran» mit 100% Langwieser Natura Beef    32.00 

Hausgemachter Burger aus Natura Beef vom Hof Sonnenrüti in Langwies,  

im Brötchen von der Bäckerei Steiner in Arosa, Maraner Alpkäse,  

Eisbergsalat, Zwiebeln, Tomaten, hausgemachte Sauce, 

Castieler Bio Spiegelei und Pommes frites 

 

Kalbsgeschnetzeltes     42.00 

mit Rösti, Champignonrahmsauce 

 

Ragout vom Langwieser Rind     38.00 

mit Kartoffelstock, Rüebli 

 

Hausgemachte Maraner Rauchlachsravioli     38.00 

an Salbeibutter 

 

Hausgemachte Casarecce   vegetarisch      28.00 

mit Aroser Steinpilzrahmsauce, Petersilie   klein   21.00 

 

Risotto   vegetarisch     26.00 

mit Birne, Estragon, Haselnüsse,  

Blauer Schnee 

 

Bündner Bio Gran Alpin Gerstensuppe      16.00 

mit Hirsch Aroserli   klein   12.00 

 

 

 
Herkunft von Fleisch und Fisch: 

Rind: Schweiz.   Schwein: Schweiz.   Kalb: Schweiz.   Hirsch: Schweiz.   

Lachs: Zucht, Schottland.   Eier: Schweiz 

 
 

Deklaration der Allergene:  

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen der einzelnen Gerichte wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.  

 
 
 

 

 
 
 

 

KALTE GERICHTE 
 

Auf Maran geräucherter Schottischer «Label Rouge» Lachs 

Unsere Lachsspezialitäten servieren wir Ihnen mit hausgemachter 

Senf-Dillsauce, Meerrettichrahm, Toastbrot und Butter. 
 

Portion Rauchlachs     32.00 

kleine Portion Rauchlachs     23.50 
 

Der Schottische «Label Rouge» Lachs wird im Hof Maran mit einer geheimen  

Kräutermischung mariniert, bevor er in der Räucherkammer sanft im  

Buchenholzrauch veredelt wird. 

 
Rindscarpaccio     26.00 

Steinpilzcrème, Belper Knolle, 

Castieler Bio Eigelbcrème, Fleur de Sel 

 

Nüsslisalat   vegetarisch     23.00 

Castieler Bio Ei, Croûtons,  

Maraner Alp Sauerrahmdressing  klein   17.00 
 

 
DESSERTS 

 

Schweizer Glacé von Mövenpick   1 Kugel   4.50 
 

Schweizer Vollrahm: Caramel, Espresso Croquant,  

Swiss Chocolate, Vanille, Erdbeere, Haselnuss 
 

Sorbet: Aprikose, Himbeere-Erdbeere,  

Lemon-Lime, Cassis 

 

Pastel de Nata       9.00 

Himbeersauce, Pistazien 

 

Hausgemachter Apfelstrudel      12.00 

Vanillesauce oder Vanilleglacé 

 

Tiramisu-Martini à la Maran mit Alkohol      18.00 

Vanilleglacé, Mascarpone, Espresso, Rum,  

Vodka, Kaffeelikör, Eigelb 

 

Täglich frische Pâtisserie aus unserer Vitrine.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA      UNSER GÄSTEMAGAZIN 

 Facebook Instagram LinkedIn    «BIN ÜNSCH» 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  


