
 
 
 
 
 
 

ABENDKARTE 
 
 
 



Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  
 

 

HERZLICH 
WILLKOMMEN 

 
 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
Hausgeräucherter Schottischer «Label Rouge» Lachs  32.00 

Hausgemachte Senf-Dillsauce |  kleine Portion 23.50 
Meerrettichrahm | Toastbrot | Butter 
 

Bunt gemischer Blattsalat   vegetarisch   20.00 

Castieler Bio Ei | hausgemachte Croûtons |  kleine Portion 15.00 
Maraner Alp Sauerrahmdressing 
 

zusätzlich mit Pouletbruststreifen   16.00 
 

Tomatencrèmesuppe   glutenfrei   9.00 

Stracciatella di bufala  kleine Portion 7.00 
 

Bündner Bio Gran Alpin Gerstensuppe  16.00 

   kleine Portion 12.00 
 

Tatar vom Langwieser Natura Beef   24.00 

Maraner Limonen-Frischkäse | Kapern | Zwiebeln |   als Hauptgang 32.00 
Engadiner Wachtelspiegelei | Fleur de sel | Toastbrot 
 

Hausgemachte Casarecce   vegetarisch   18.00 

Zucchettisauce | Feta als Hauptgang 24.00 
 

Kabeljau Croquette 18.00 

Liebstöckel-Mayonnaise |  
Kartoffelstroh | Kräuter 
 
 
 
 
 
 
 
 



Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  
 

 
HAUPTGÄNGE 

 

Kalbsgeschnetzeltes 42.00 
Champignonrahmsauce | Rösti 
 

Filet vom Rind 46.00 
Hausbutter | Edelpilzragout |  
Röstgemüse mit Kartoffeln 
 

Schwyzer Saibling 46.00 
Maraner Limonen-Frischkäse | Speck | karamellisierte Zwiebeln | kleine Portion 35.00 
Champagnercrèmesauce | Kartoffelstroh 
 

Hausgemachte Maraner Rauchlachsravioli 38.00 
mit Salbeibutter 
 

Burger «Hof Maran» mit 100% Langwieser Natura Beef   32.00 
Hausgemachter Burger aus Natura Beef vom Hof Sonnenrüti in Langwies  
im Brioche Brötchen | Maraner Alpkäse | Eisbergsalat | Zwiebeln | Tomaten | 
hausgemachte Sauce | Castieler Bio Spiegelei | Pommes frites 
 

Risotto   vegetarisch 26.00 
Röst-Limonen | Basilikum | Kalamata Oliven 
 

Smashed Taco   vegetarisch 28.50 
Barbecuesauce | Mangosalsa | Avocado |  
geräucherte Peperonicrème 
 
 

AB 2 PERSONEN · AM TISCH TRANCHIERT 
 

Chateaubriand vom Schweizer Rindsfilet   400g p/Person 78.00 
Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von bis zu 50 Minuten. 
 

Gemüsereigen | Sauce Béarnaise, Grünpfeffersauce oder Kräuterbutter | 
Pommes frites, Linguine oder Basmatireis 
 

Wir servieren Ihnen unser Chateaubriand klassisch in zwei Gängen. 
 

Ganze Seezunge   Bruttogewicht ca. 800g p/Person 68.00 
Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von bis zu 40 Minuten. 
 

Spinat | Weissweinsauce | Salzkartoffeln mit Nussbutter 
 
 

IN UNSEREM BÜNDNER STÜBLI 
 

Käsefondue Hausmischung p/Person 26.50 
 

zusätzlich Gschwellti p/Person 7.00 
 

extra 200g Käse zusätzlich 19.00 
 



Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  
 

 
DESSERTS & KÄSE 

 
Brownie    9.00 
Schwarze Johannisbeere |  
Schokoladencrème 
 

Hausgemachter Apfelstrudel   13.00 
mit Vanillesauce oder Vanilleglacé 
 

Beerencrumble   10.00 
mit Vanilleglacé 
 

Friandises   pro Person 12.00 
Eine Auswahl an hausgemachter Mini-Pâtisserie 
 

Auswahl von verschiedenen Schweizer Weich- und Hartkäsen  20.00 
je nach Angebot von der Sennerei Maran 
und von Jumi-Käse in Boll/BE. 
 

Schweizer Glacé von Mövenpick  1 Kugel 4.50 
 

Schweizer Vollrahm: Caramel | Espresso Croquant |  
Swiss Chocolate | Vanille | Erdbeere | Banane 
 

Sorbet: Aprikose | Himbeere |  
Lemon-Lime | Cassis 
 
 
 
 
 
 
Herkunft von Fleisch und Fisch: 
 

Rind: Uruguay.  Chateaubriand: Schweiz.  Burger: Natura Beef, Hofmetzgerei Sprecher, Langwies/CH. 
Hirsch: Schweiz.  Poulet: Schweiz.  Kalb: Schweiz. 
Lachs: Zucht, Schottland  Saibling: Zucht, Familie Reichmuth, Sattel/CH. 
Seezunge: Wildfang, Niederlande, FAO27 Atlantic, Northeast.  Kabeljau: Wildfang MSC, Island, FAO27 Atlantic, Northeast 
Eier: Bio Hof Familie Patt, Castiel/CH 
 
 
 

Deklaration der Allergene: 
 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen der einzelnen Gerichte wenden  
Sie sich bitte an unser Service-Team. 
 
 
 
 
 
 

ECHT. ZUHAUSE. 
 
 
 


